PROGRAMHME ATELIER

PRODUCTION : MATHILDE HOUZE - MAXICOFFEE

SAMEDI 12 SEPTEMBRE

COMMENCEZ LE SALON PAR UNE CALIBRATION SENSORIELLE POUR AIGUISER

VOS SENS ET AJUSTER VOTRE VOCABULAIRE
Alexander Passmore - THE GOOD SOURCING

CHAQUE VARIATION DE TORREFACTION N'EST JAMAIS NEUTRE : ELLE INFLUENCE

L'EQUILIBRE DE CHAQUE CAFE ET SA CLARETE AROMATIQUE
Denis Mialocq - BELCO

UNE PETITE COMPETITION POUR METTRE A L'EPREUVE VOS SENS ET
VOTRE ANALYSE SENSORIELLE

Lucie Sikora - OLFAKIT
Elsa Cornard - LA MAIN NOIRE
Mathieu Risacher - CACAO INSIGHTS

A TRAVERS DIFFERENTES VARIABLES D'EXTRACTION, NOUS ALLONS
EXPLORER COMMENT REVELER AU MIEUX LES AROMES DE VOTRE CAFE

Mathilde Houzé - MAXICOFFEE

ATELIER CUPPING GUIDE, SAVOIR RECONNAITRE GUSTATIVEMENT

LES DIFFERENTS PROCESS
Jérémie Vergne - CAFE PIHA

MANIPULEZ LES DERNIERES INNOVATIONS BARISTA, COMPAREZ LEUR IMPACT

EN TASSE ET DECOUVREZ LESQUELLES FONT REELLEMENT LA DIFFERENCE
SANTOS - VICTORIA ARDUINO - BELCO - DE'LONGHI FRANCE

LE CHOCOLAT CHAUD N'ETAIT QU'UN POINT DE DEPART
Mathieu Risacher - CACAO INSIGHTS

DIMANCHE 13 SEPTEMBRE

DANS CET ATELIER, VOUS DECOUVRIREZ LE THE DE SPECIALITE

ET SES DIFFERENTES COULEURS
Pauline Maniere - VRAC

DANS CET ATELIER, VOUS AUREZ L'OCCASION DE DEGUSTER

ET D'EN APPRENDRE UN PEU PLUS SUR LE CAFE ETHIOPIEN
Tamara - BUNA PARIS

LES 10 MEILLEURS COFFEE SHOPS DE FRANCE VOUS PROPOSENT
UN CHALLENGE POUR INSPIRER VOS BOISSONS SIGNATURES

Laure Pontailler - LAURE POM CAFE
Olivia Siccardi - AQUARIUS COFFEE LAB
Ludovic Fekete - LA MAIN NOIRE

ATELIER IMMERSIF DONT L'OBJECTIF EST DE GUIDER LES

PARTICIPANTS A TRAVERS UNE DEGUSTATION GUIDEE

Mathilde Houzé - MAXICOFFEE
Léa Démonti - ORIGINE TEA AND COFFEE

ATELIER EDUCATIF S'ADRESSANT AUX TORREFACTEURS
SOUHAITANT AVOIR LES CLES POUR GAGNER EN UNIFORMITE

ET S'TENTRAINER A L'ANALYSE SENSORIELLE
Antoine Perron - CAMPUS

DECOUVREZ COMMENT LE CAFE EST UN ELEMENT ESSENTIEL D'UNE
EXPERIENCE CULINAIRE REUSSIT ET PLUS UNE CONCLUSION
Mathieu Chaumont - CAFE ANNE CARON

LUNDI 14 SEPTEMBRE

EXPLORATION DES DIVERS DEFAUTS DE CAFES VERTS
ET LEURS DEGRES D'INTENSITE

Mihaela Iordache - CONSULTANTE
Alexander Passmore - THE GOOD SOURCING

COMPARER LES DIFFERENCES GUSTATIVES ENTRE UN CAFE
BIEN REGLE ET NON REGLE ET DECOUVREZ L'IMPACT DE LA

MOUTURE SUR LE RESULTAT EN TASSE
Mathilde Houzé - MAXICOFFEE

VOUS VERREZ COMMENT ASSOCIER LES SAVEURS
POUR CREER LA BOISSON QUI VOUS RESSEMBLE

Pauline Deveaud - CONSULTANTE

DECOUVRIR LE VERITABLE IMPACT D'UNE EAU ADAPTEE
SUR VOTRE PROFIL AROMATIQUE

Antoine Communaoaudat - BWT

COMPRENDRE LES AVANTAGES DU POST-BLEND ET

DU PRE-BLEND
Marco De Sousa Rosa - MAXICOFFEE

S SANTOS UVcloria Arduino

INSPIRED BY YOUR PASSION.
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