
PARIS COFFEE SHOW

SAMEDI 09 SEPT. DIMANCHE 10 SEPT. LUNDI 11 SEPT.

CAFÉ EXPOSANT
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Equipe Brémart
Collectif Café

9h00 - 10h00 : L’Accueil Café
CAFÉ EXPOSANT
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Equipe Brémart
Collectif Café

9h00 - 10h00 : L’Accueil Café
CAFÉ EXPOSANT
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Equipe Brémart
Collectif Café

9h00 - 10h00 : L’Accueil Café

CONCEPT COFFEE BRUNCH :
UNE TENDANCE À SUIVRE
Les dégustations payantes, Art’s Bar
Antoine Levu, Coffee Kozy

12h00 - 12h45 : Boisson Café

LES BOISSONS CHAUDES ET FROIDES
AROMATISÉES AUX FAMEUX SIROPS MONIN
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
XXX, Maison Monin

12h00 - 12h45 : Boisson Café

BIEN ÉVIDEMENT, AU FIL DES ANNÉES, LE
COFFEE SHOP S’EST ÉTENDU ET NE VEND
PLUS UNIQUEMENT DU CAFÉ
Les dégustations payantes
Stéphane Bersia, Maison Bersia

12h00 - 12h45 : Boisson Café

CAFÉ DE SPÉCIALITÉ : COMMENT CHOISIR
SON CAFÉ ?
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Daniela Capuano / Lionet Giraud, Momus

10h00 - 10h45 : Quel café choisir ?
IMPORTANCE DE L’EAU SUR LE CAFÉ :
LES BOISSONS ET LE MATÉRIEL
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Pierre Nicolas, BWT Water+More

10h00 - 10h45
BRÉMART, L’ACCOMPAGNEMENT 
DE COFFEE SHOP
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Equipe Brémart

10h00 - 10h45

QU’EST-CE QUE LE LATTE ART ?
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
David Ly

13h00 - 13h45

COFFEE SHOP ETABLISSEMENTS OFFRENT 
UNE PETITE RESTAURATION SALÉE
Les dégustations payates, Art’s Bar
Davina, The Color Diet

13h00 - 13h45

LES DIFFÉRENTS LAITS VÉGÉTAUX : 
UNE ALTERNATIVE IDÉALE
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
XXX, Alpro

13h00 - 13h45

POUR COMMENCER, UN BON EXPRESSO, 
CE SONT PLUSIEURS CRITÈRES STRICTS 
À RESPECTER
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Christophe Servell, Terres de Café
Alfredo Escabar, Escocafé

14h00 - 14h45

DÉMONSTRATION ET ANIMATION 
DU LATTE ART
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
David Ly

14h00 - 14h45

LE COCKTAIL GOURMAND DE CAFÉ DE 
SPÉCIALITÉ
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar

14h00 - 14h45

FINANCIERS “MUFFINS” AU CAFÉ ET AUX NOIX
Momo, Le Meilleur Pâtissier
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Camille Tourny, Pacôme Ihler, Cafés Richard

15h00 - 15h45
BROWNIE AMANDE NOISETTE
Momo, Le Meilleur Pâtissier
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar

15h00 - 15h45

COOKIE GÉANT À PARTAGER (... OU PAS !)
Momo, Le Meilleur Pâtissier
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Robin Richard, Lavazza

15h00 - 15h45

SPÉCIALITÉS CHAUDES AU CAFÉ DE NOS
TORRÉFACTEURS
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Laurent Canavese, Café Lauca

16h00 - 16h45 : Les boissons Gourmandes

L’AMBIANCE MUSICALE DANS LES 
COFFEE SHOPS
Brémart
Pierre Yonh Thung, B Coffee

17h00 - 17h45

MÉTHODE DOUCE OU SLOW COFFEE :
L’ART DE L’EXTRACTION DOUCE DU CAFÉ
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Thomas Philips, Motors Coffee

16h00 - 16h45

LES MOCKTAILS :
MIXOLOGIE AU CAFÉ DE SPÉCIALITÉ
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar

16h00 - 16h45

MIGNARDISES CROQUANTES ET CRAQUANTES
Momo, Le Meilleur Pâtissier
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar

11h00 - 11h45
COOKIE CHOCOLAT FRAMBOISE GRUÉ
Momo, Le Meilleur Pâtissier
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Hippolyte Courty, L’Arbre à Café

11h00 - 11h45
TARTELETTES FAÇON CAFÉ LIÉGEOIS
Momo, Le Meilleur Pâtissier
José Carlos Alves Ramos, Art’s Bar
Anne Caron, Torréfactrice, Meilleur Ouvrier
de France 2023

11h00 - 11h45


